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Zidlochpvické ]
KRALOVSKA KLOBASA

Chut a vuné jedna radost.

sloZeni :
Veprové maso............ 96%
Dusitanova sul E250....1,5%

'% Kuchyiniska sil.............. 1%
6 Prirodni koreni

ey

134

Dilo plnime do vepfovych stiev. andlni po .

Opracovani: studeny kZuf a suSeni. ?&9\0“ . tl‘a,,,,’q S
Skladujte pii teploté do 20°C. 1 D —
Spottebujte do 21 dnt. Jhomopayskeno ¥

BEZ LEPKU

2015




Zidlochovicka
SPECIALITA Z ROSTENKY

sloZeni :
Hovézi maso............ 96%
% Dusitanova siil E250...2,8%
N 6 Kuchyiiska sil............ 1%
oy Pi¥irodni KoFeni.

Opracovani: studeny kouf a susSeni.
Kr4jeno na tenké platky,

vkladano do sackt a vakuovano.
Skladujte pfi teploté do 20°C.

Spotiebujte do 30 dnii.
BEZ LEPKU
Jihofnoravské\\o oy’
RUCNI PRACE!
surovina 2013

vvvvvv

-ruéné opracovana
-ruéné kofenéna
po suseni

-ru¢né krajeno
-ruéné baleno




Zidlochovick\:f
JIHOMORAVAK

salam S uslechtilou plisni na povrchu

slozeni :
Veprové maso............. 68%
Hovézi maso ............... 28%
Dusitanova sil E250........2%
Kuchyinska sil...............1%
Prirodni koreni
Startovaci kultury

Dilo plnime do umélych stiev.

Opracovani: studeny kouf a suseni. . omjmi Potyp,,:
Skladujte pii teploté do 20°C. ed! qp”/q
Spottebujte do 21 dnti. ¢ J
BEZ LEPKU Sihomopayskeno ¥

2012



ZIDLOCHOVAK salam

s uSlechtilou plisni na povrchu

sloZeni :
Veprové maso............ 67%
Hovézi maso .............. 29%

% Dusitanova sill E250 ...2%
- ' Kuchyiiska sil............1%
R é Pi#irodni Ko¥eni

PKu Startovaci kultury

Dilo plnime do umélych stfev. :
Opracovani: studeny kout a suSeni. P m,’ Otvis
Skladujte pfi teploté do 20°C. q&g“’" ¢ Wing
Spottebujte do 21 dnt. 4 ’
BEZ LEPKU

>
JihOMoravské\’\O Wy e 2

2011




Zidlgchovické
Z1L.ATA PASTIKA

sloZeni :
veprova jatra 40%
Spek 35%
veprové maso
% Konzervant kuchyinska sil 1%
® Dusitanova siil E250...1%
r‘r"‘(s Emulgator E472
Pku P¥irodni koreni

PInéno do umélych stiev.
Tepelné opracovani: vaienim
Skladujte pfi teploté do 4°C.
Spotiebujte do 30 dni.

Pfi poruseni stfeva spottebovat do 24hod. 2011
BEZ LEPKU

‘/ihomoravské\'\o w¥



indlochovick\'f
PRSUT Z KOTLETY

slozeni : ‘
Vepiové maso 96% S kazdym kouskem roste chut.

Dusitanova siil E250...2,8%

ﬂ Kuchyiiska sil..............1%
w w7 r A r
7 é Prirodni koreni.

“pry

Opracovani: studeny kout a suSeni.
Krajeno na tenké platky,

vkladéano do sacki a vakuovano.
Skladujte pfi teploté do 20°C.
Spotiebujte do 30 dnti.

giondlni potr;;,,,b

e
BEZ LEPKU ?:
Jihomoravské\'\o \«d\e
RUCNI PRACE! 2010
surovina

vvvvv

-ruéné opracovana
-ruéné korenéna
po suseni

-ru¢né krajeno
-ruéné baleno




