


slozeni :

Vepiové maso..........
Dusitanova sil E250..

ﬂ Kuchyiiska sil.........
w wr r oA r
7 6 Prirodni koreni.

“pry

Opracovani: studeny kout a suSeni.
Krajeno na tenké platky,

vkladéano do sacki a vakuovano.
Skladujte pfi teploté do 20°C.
Spottebujte do 30 dnti.

BEZ LEPKU

RUCNI PRACE!
surovina

vvvvvv

-ruéné opracovana
-ruéné korenéna
po suseni

-ru¢né krajeno
-ruéné baleno

2,8%
.....1%0

VZidlochovick\’f
PRSUT Z KOTLETY

S kazdym kouskem roste chut

PRSUT
1 ) -

\\C)

Z Kom

@ S

b
K




Zidlochovicka
SPECIALITA Z ROSTENKY

slozeni :
Hovézi maso............ 96%

ﬂ Dusitanova sil E250...2,8%
N 6 Kuchyiiska sil............1%

oy Prirodni koreni.

Opracovani: studeny kouf a susSeni.
Krajeno na tenké platky,

vkladéano do sacki a vakuovano.
Skladujte pfi teploté do 20°C.
Spottebujte do 30 dnt.

BEZ LEPKU

RUCNI PRACE!
surovina

vvvvvv

-ruéné opracovana
-ruén¢ kofenéna
po suSeni

-ruéné krajeno
-ruéné baleno




ZIDLOCHOVAK salam

S uSlechtilou plisni na povrchu

sloZeni :
Veprové maso............ 67%
Hovézi maso .............. 29%
% Dusitanova sil E250 ...2%
- Kuchyiiska sil............1%
R ( Prirodni koreni
PKu Startovaci kultury

Dilo plnime do umélych sttev.
Opracovani: studeny kout a suSeni.
Skladujte pfi teploté do 20°C.
Spottebujte do 21 dnt.

BEZ LEPKU




Zidlgchovické
Z1L.ATA PASTIKA

sloZeni :
veprova jatra 40%
Spek 35%
veprové maso
% Konzervant kuchyinska sil 1%
® Dusitanova siil E250...1%
"r"‘(s Emulgator E472
Pku P¥irodni koreni

PInéno do umélych stiev.

Tepelné opracovani: vaienim

Skladujte pfi teploté do 4°C.

Spotiebujte do 30 dni.

Pfi poruseni stfeva spotitebovat do 24hod.
BEZ LEPKU




Zidlochovick\:f
JIHOMORAVAK

salam s uslechtilou plisni na povrchu

sloZeni :
Veprové maso.............
% Hovézi maso ...............
?"a_\ Dusitanova sil E250........
“eory Kuchyiiska sil................
Prirodni koreni
Startovaci kultury

Dilo plnime do umélych stiev.
Opracovani: studeny kouf a susSeni.
Skladujte pfi teploté do 20°C.
Spottebujte do 21 dnti.

BEZ LEPKU




ZileChovickz’t
Zidlochovicka klobasa

sloZeni :
Hovézi maso.............. 20%
ﬂ Vepriové maso............ 63%
@ Dusitanova sil E250...1%
“Q\ Kuchyiisk sil.......... 1%

Prirodni koreni

Dilo se plni do vepiovych stiev.

Tepelné se opracuje: uzenim a varenim.
Skladujte pfi teploté do 5°C.

Spottebujte do 2 dnti.

Prodavame i vakuované na objednavku.
Spotieba je prodlouzena o 7dni.

Pfi poruseni obalu spotiebujte do 24hodin.
BEZ LEPKU




Zidlochovick\"
VEPROVY GULAS

hotovy pokrm

sloZeni :
Veprova plec... .......... 39%
Kuchyiiska sil............. 2%
Cibule
Mouka

Prirodni koreni

Dilo se plni do umélych stfev.

Tepelné se opracuje: varenim tak , aby se docililo
v jadie vyrobku 70°C po dobu 10 minut

Skladujte pfi teploté do 5°C.

Spottebujte do 10 dnt.

Nebo nabizime mrazeny a datum spotieby je vyznacen na etiketx
Mrazené skladovat pii teploté — 18°C

- pSeni¢na mouka — obsahuje lepek
( Skupina alergent 1.)



