ZLATA SALIMA



Zidlgchovické
Z1L.ATA PASTIKA

sloZeni :
veprova jatra 40%
Spek 35%
veprové maso
% Konzervant kuchyinska sil 1%
® Dusitanova siil E250...1%
r‘r'“( é Emulgator E472

Ky PFirodni ko¥eni
Plnéno do umélych stiev. ZLATA SALIMA
Tepelné opracovani: vaienim
Skladujte pii teploté do 4°C. 2012
Spotiebujte do 30 dni.

Pfi poruseni stfeva spotitebovat do 24hod.
BEZ LEPKU



indlochovick\'f
PRSUT Z KOTLETY

slozeni :

S kazdym kouskem roste chut.

Veprové maso............ 96%
Dusitanova siil E250...2,8%

ﬂ Kuchyiiska sil.............1%
w ~r r A r
7 é Prirodni koreni.

“pry

Opracovani: studeny kout a suSeni.
Kr4jeno na tenké platky,

vkladéano do sacki a vakuovano.
Skladujte pfi teploté do 20°C.
Spotiebujte do 30 dnil.

BEZ LEPKU ZLATA SALIMA
2012

RUCNI PRACE!
surovina

vvvvv

-ruéné opracovana
-ruéné korenéna
po suSeni

-ru¢né krajeno
-ruéné baleno




Zidlochovicka
SPECIALITA Z ROSTENKY

/ 5,;"525;“}{{"?1/\ %:
slozeni : 7RSI g
Hovézi maso............ 96% i
% Dusitanova siil E250...2,8%
N 6 Kuchyiiska sil............ 1%
oy P¥irodni koFeni.

Opracovani: studeny kouf a susSeni.
Kr4jeno na tenké platky,

vkladéano do sacki a vakuovano.
Skladujte pfi teploté do 20°C.
Spotiebujte do 30 dnii.

BEZ LEPKU ZLATA SALIMA
2014

RUCNI PRACE!
surovina

vvvvvv

-ruéné opracovana
-ruéné kofenéna
po suseni

-ru¢né krajeno
-ruéné baleno




